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Home Baking - attraktiv im Preis

Mit der neuen Serie von Birkmann erganzen Sie |hre Backsortimente um
eine besonders attraktive Preislage. Und die farbenfrohen Einleger ziehen
alle Blicke auf sich. Durch die mitgelieferten Clips, die sich einfach am Rand
der Formen befestigen lassen, sind viele der Backformen auch fur eine han-
gende Prasentation geeignet. So nutzen Sie den Platz im Regal optimal und
bieten Ihren Kunden einen echten Hingucker.

Home Baking - attractively priced

With the new series from Birkmann, you can add a particularly attractive price
range to your baking assortments. And the colourful inserts attract everyone's
attention. Thanks to the clips included, which can be easily attached to the
edge of the moulds, many moulds are also suitable for hanging presentation.
This way you make the best use of shelf space and offer your customers a real
eye-catcher.

Home Baking - un prix attractif

Avec la nouvelle série de Birkmann, complétez vos assortiments patisserie
avec une gamme aus prix particulierement attrayants. Et les inserts colorés
attirent tous les regards. Grace aux clips fournis, qui se fixent facilement sur
le bord des moules, de nombreux moules a patisserie peuvent également
étre présentes suspendus. Cela vous permet dutiliser I'espace disponible de
maniére optimale tout en attirant le regard des clients!

Home Baking - a prezzi vantaggiosi

Con la nuova serie di Birkmann, potete aggiungere una fascia di prezzo parti-
colarmente interessante al vostri assortimenti di prodotti da forno. E gli inserti
colorati attirano ['attenzione di tutti. Grazie alle clip in dotazione, che possono
essere facilmente fissate al bordo degli stampi, molti degli stampi da forno
Sono adatti anche per essere presentati appesi. In questo modo si strutta al
meglio lo spazio sugli scaffali e si offre ai clienti un vero e proprio richiamo

VISIVO.




Backformen « Baking 7ools « Moules a gateaux « Stampir

SPRINGFORM,

20 CM

Mit Antihaftbeschich-
tung, mit Clip zur

SPRINGFORM PAN,
20 CM

With non-stick coating,
with clip for hanging

MOULE A MANQUE A
CHARNIERE, 20 CM
Avec revétement antiad-
hésif et clip pour une

MADE IN
GERMANY

STAMPO A CERNIERA,
20 CM

Con rivestimento
antiaderente, con

hangenden Prasentation  presentation présentation suspendue  clip per appendere
la presentazione
@ 20cm | @20 cm | @20cm | @20 cm |
Hohe 6,5 cm | Height 6.5 cm | Hauteur 6,5 cm | Altezza 6,5 cm |
« 888 517 | VE/PU/COL/UI 4 & ca. 1300 ml approx. 1300 m/ env. 1300 ml ca. 1300 m/
SPRINGFORM, SPRINGFORM PAN, MOULE A MANQUE A STAMPO A CERNIERA,
24 CM 24 CM CHARNIERE, 24 CM 24 CM

Mit Antihaftbeschich-
tung, mit Clip zur han-

With non-stick coating,
with clip for hanging

Avec revétement antiad-
hésif et clip pour une

Con rivestimento
antiaderente, con

genden Prasentation presentation présentation suspendue  clip per appendere
la presentazione
@24 cm | @24 cm | @24 cm | @24 cm |
Hohe 6,5 cm | Height 6.5 cm | Hauteur 6,5 cm | Altezza 6,5 cm |
« 888 531 | VE/PU/COL/UI 4 ﬁ ca. 1600 ml approx. 1600 m/ env. 1600 ml ca. 1600 m/
SPRINGFORM, SPRINGFORM PAN, MOULE A MANQUE A STAMPO A CERNIERA,
26 CM 26 CM CHARNIERE, 26 CM 26 CM
Mit Antihaftbeschich- With non-stick coating, Avec revétement antiad-  Con rivestimento

tung, mit Clip zur han-

with clip for hanging

hésif et clip pour une

antiaderente, con

genden Prasentation presentation présentation suspendue  clip per appendere
la presentazione
@26 cm | 26 cm | @26 cm | a26cm |
Hohe 6,5 cm | Height 6.5 cm | Hauteur 6,5 cm | Altezza 6,6 cm |
* 888 548 | VE/PU/COL/UI 4 % ca. 1800 ml approx. 1800 m/ env. 1800 ml ca. 1800 m/
KASTENKUCHENFORM,  LOAF PAN, MOULE A CAKE, STAMPO PER
26 CM 26 CM 256 CM PLUMCAKE, 25 CM

Gefaltet, mit Antihaft-
beschichtung, mit

Folded, with non-stick
coating, with clip for

Pli¢ et revétement an-
tiadhésif et clip pour une

Piegato, con rivestimento
antiaderente, con clip per

Clip zur hangenden hanging presentation présentation suspendue  appendere la presenta-
Prasentation zione
25cm | 25¢cm | 25cm | 25¢cm |
Hohe 7,5 cm | Height 7.5 cm | Hauteur 7,5 cm | Altezza 7,6 cm |

* 888 609 | VE/PU/COL/UI 4 &5&- ca. 1300 ml approx. 1300 m/ env. 1300 ml ca. 1300 m/
KASTENKUCHENFORM,  LOAF PAN, MOULE A CAKE, STAMPO PER
30CM 30 CM 30 CM PLUMCAKE, 30 CM

* 888 616 | VE/PU/COL/UI 4 @

Gefaltet, mit Antihaft-
beschichtung, mit Clip
zur hangenden Prasen-
tation

30 cm |

Hohe 7,5 cm |
ca. 1500 ml

Folded, with non-stick
coating, with clip for
hanging presentation

30 cm |
Height 7.5 cm |
approx. 1500 m/

Plié et revétement an-
tiadhésif et clip pour une
présentation suspendue

30 cm |
Hauteur 7,5 cm |
env. 1500 ml

Piegato, con rivestimento
antiaderente, con clip per
appendere la presenta-
zione

30 cm |
Altezza 7,5 cm |
ca. 15600 ml
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Backformen « Baking 7ools « Moules a gateaux « Stampir

GUGELHUPFFORM,
18 CM

Mit Antihaftbeschich-
tung, mit Clip zur

RING CAKE PAN,

18 CM

With non-stick coating,
with clip for hanging

MOULE A KOUGLOF,
18 CM

Avec revétement antiad-
hésif et clip pour une

STAMPO PER
CIAMBELLA, 18 CM
Con rivestimento antiade-
rente, con clip per appen-

hangenden Prasentation  presentation présentation suspendue  dere la presentazione
- @ 18cm | @ 18cm | Z18cm | 18 cm |
GERMANY Hohe 9 cm | Height 9 cm | Hauteur 9 cm | Altezza 9 cm |
ca. 1300 ml approx. 1300 m/ env. 1300 ml ca. 1300 m/
* 888 784 | VE/PU/COL/UI 4 ﬁ
GUGELHUPFFORM, RING CAKE PAN, MOULE A KOUGLOF, STAMPO PER
22 CM 22 CM 22 CM CIAMBELLA, 22 CM

Mit Antihaftbeschich-
tung, mit Clip zur

With non-stick coating,
with clip for hanging

Avec revétement antiad-
hésif et clip pour une

Con rivestimento antiade-
rente, con clip per appen-

hangenden Prasentation  presentation présentation suspendue  dere la presentazione
@22 cm | @22 cm | @22 cm | @22 cm |
MADE IN
GERMANY Hohe 11 cm | Height 17 cm | Hauteur 11 cm | Altezza 17 cm |
ca. 2000 ml approx. 2000 m! env. 2000 ml ca. 2000 m/
» 888 647 | VE/PU/COL/UI 4 E’fﬁ
OBSTBODENFORM, FLAN PAN, MOULE SPECIAL TARTE  STAMPO PER CRO-
28 CM 28 CM AUX FRUITS, 28 CM STATA ALLA FRUTIA,
Mit Antihaftbeschichtung  With non-stick coating Avec revétement 28 CM
antiadhesif Con rivestimento
antiaderente
@ 28cm | @28 cm | @28 cm | a28cm |
MADE IN
GERMANY Hohe 3,5 cm | Height 3.5 cm | Hauteur 3,5 cm | Altezza 3,6 cm |
ca. 750 ml approx. 760 ml env. 750 ml ca. 760 ml
* 888 654 | VE/PU/COL/UI 4 %
MUFFINFORM MUFFIN PAN MOULA A MUFFINS STAMPO A CERNIERA
Mit Antihaftbeschichtung  With non-stick coating Avec revétement Con rivestimento
antiadhésif antiaderente
@7cm] a7 cm | @7cm| @7 cm |
35,5 x 27 cm | 35.6x 27 cm | 35,6 x 27 cm | 35,6 x 27 cm |
Hohe 3 cm | Height 3 cm | Hauteur 3 cm | Altezza 3 cm |
fur 12 Stlick 12 moulds per tray pour 12 pieces per 12 pezzi
» 888 739 | VE/PU/COL/UI 4 ﬁ
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Backformen « Baking 7ools « Moules a gateaux « Stampir

KUCHEN- &

PIZZABLECH, 24 CM
Mit Antihaftbeschich-
tung, mit Clip zur han-

CAKE & PIZZATRAY,
24 CM

With non-stick coating,
with clip for hanging

PLAQUE A GATEAUX ET
PIZZAS, 24 CM

Avec revétement antiad-
hésif et clip pour une

MADE IN
GERMANY

TEGLIA PER TORTA E
PIZZA, 24 CM

Con rivestimento antiade-
rente, con clip per appen-

genden Prasentation presentation présentation suspendue  dere la presentazione
@24 cm | D24 cm | @24 cm | @24 cm |

» 888 661 | VE/PU/COL/UI 4 ﬁ Hohe 3,6 cm Height 3.5 cm Hauteur 3,5 cm Altezza 5,6 cm
KUCHEN- & CAKE & PIZZATRAY, PLAQUE A GATEAUX ET  TEGLIA PER TORTA £
PIZZABLECH, 26 CM 26 CM PIZZAS, 26 CM PIZZA, 26 CM
Mit Antihaftbeschich- With non-stick coating, Avec revétement antiad-  Con rivestimento antiade-

tung, mit Clip zur han-

with clip for hanging

hésif et clip pour une

rente, con clip per appen-

genden Prasentation presentation présentation suspendue  dere la presentazione
@26 cm | @26 cm | @26 cm | @26 cm |

» 888 678 | VE/PU/COL/UI 4 ﬁ Hohe 3,6 cm Height 3.5 cm Hauteur 3,5 cm Altezza 5,6 cm
KUCHEN- & CAKE & PIZZATRAY, PLAQUE A GATEAUX ET  TEGLIA PER TORTA £
PIZZABLECH, 28 CM 28 CM PIZZAS, 28 CM PIZZA, 28 CM
Mit Antihaftbeschich- With non-stick coating, Avec revétement antiad-  Con rivestimento antiade-

tung, mit Clip zur han-

with clip for hanging

hésif et clip pour une

rente, con clip per appen-

genden Prasentation presentation présentation suspendue  dere la presentazione
@ 28cm | @28 cm | @28cm | @28cm |
« 888 685 | VE/PU/COL/UI 4 ﬁ Hohe 4 cm Height 4 cm Hohe 4 cm Altezza 4 cm
KUCHEN- & CAKE & PIZZATRAY, PLAQUE A GATEAUX ET  TEGLIA PER TORTA £
PIZZABLECH, 30 CM 30 CM PIZZAS, 30 CM PIZZA, 30 CM
Mit Antihaftbeschich- With non-stick coating, Avec revétement antiad-  Con rivestimento antiade-

tung, mit Clip zur han-

with clip for hanging

hésif et clip pour une

rente, con clip per appen-

genden Prasentation presentation présentation suspendue  dere la presentazione
@30cm | @30 cm | @30cm | @30cm |

« 888 708 | VE/PU/COL/UI 4 @ Hohe 4 cm Height 4 cm Hauteur 4 cm Altezza 4 cm
KUCHEN- & CAKE & PIZZATRAY, PLAQUE A GATEAUX ET  TEGLIA PER TORTA £
PIZZABLECH, 32 CM 32 CM PIZZAS, 32 CM PIZZA, 32 CM
Mit Antihaftbeschich- With non-stick coating, Avec revétement antiad-  Con rivestimento antiade-

tung, mit Clip zur han-

with clip for hanging

hésif et clip pour une

rente, con clip per appen-

genden Prasentation presentation présentation suspendue  dere la presentazione
@32cm | a32cm | @32cm | a32cm |

* 888 715 | VE/PU/COL/UI 4 [ Hohe 4 cm Height 4 cm Hauteur 4 cm Altezza 4 cm
KUCHEN- & CAKE & PIZZATRAY, PLAQUE A GATEAUX ET  TEGLIA PER TORTA £
PIZZABLECH, 34 CM 34 CM PIZZAS, 34 CM PIZZA, 34 CM

* 888 722 | VE/PU/COL/UI 4 ﬁ

Mit Antihaftbeschich-
tung, mit Clip zur han-
genden Prasentation

@34 cm |
Hohe 4 cm

With non-stick coating,
with clip for hanging
presentation

@34 cm |
Height 4 cm

Avec revétement antiad-
hésif et clip pour une
présentation suspendue

@34 cm |
Hauteur 4 cm

Con rivestimento antiade-
rente, con clip per appen-
dere la presentazione

&34 cm |
Altezza 4 cm
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Backformen « Baking Tools « Moules a gateaux « Stampr

BACKBLECH

Ob Platzchen, Kleinge-
back oder Pizza,
bestimmt ist die richtige
GroRe dabei. Mit Anti-
haftbeschichtung und in

BAKING TRAY
Whether cookies, small
pastries or pizza, there
1s bound to be the right
size. With non-stick
coating and sturdy

PLAQUE DE CUSSION
Que vous faissiez bis-
cuits, petites patisseries
ou pizzas, vous trouverez
certainement la bonne
taille. Avec revétement

TEGLIA DA FORNO

Che si tratti di biscott,
piccola pasticceria o
pizza, c'e sicuramen-

te la misura giusta. Con
rivestimento antiaderente

stabiler Ausfuhrung design antiadhésif et ex- e design robusto
cellente finition
25 x 15,5 cm | Hohe 265 x 15.6¢em | 25 x 15,5 cm | 25 % 15,6cm |
2,8cm Height 2.8 cm Hauteur 2,8 cm Altezza 2,8 cm
* 888 777 | VE/PU/COL/UI 4 ﬁ
BACKBLECH BAKING TRAY PLAQUE DE CUSSION TEGLIA DA FORNO

Ob Platzchen, Kleinge-
back oder Pizza,
bestimmt ist die richtige
GroRe dabei. Mit Anti-
haftbeschichtung und in

Whether cookies, small
pastries or pizza, there
1s bound to be the right
size. With non-stick
coating and sturdy

Que vous faissiez bis-
cuits, petites patisseries
ou pizzas, vous trouverez
certainement la bonne
taille. Avec revétement

Che si tratti di biscott,
piccola pasticceria o
pizza, c'é sicuramen-

te la misura giusta. Con
rivestimento antiaderente

stabiler Ausfuhrung design antiadhésif et excel- e design robusto
lente finition
34,5 x 24 cm | 34.5 x 24 cm | 34,5 x 24 cm | 34,5 x 24 cm |
Hohe 2,2 cm Height 2.2 cm Hauteur 2,2 cm Altezza 2,2 cm
¢ 888 753 | VE/PU/COL/UI 4 %
BACKBLECH BAKING TRAY PLAQUE DE CUSSION TEGLIA DA FORNO

Ob Platzchen, Kleinge-
back oder Pizza,
bestimmt ist die richtige
GroRe dabei. Mit Anti-

Whether cookies, small
pastries or pizza, there

1s bound to be the right
size. With non-stick coat-

Que vous faissiez bis-
cuits, petites patisseries
ou pizzas, vous trouverez
certainement la bonne

Che si tratti di biscotti,
piccola pasticceria o
pizza, c¢'é sicuramente
la misura giusta. Con

haftbeschichtung und in  ing and sturdy design taille. Avec revétement rivestimento antiaderente
stabiler Ausflhrung antiadhésif et excellente e design robusto
finition
39,5 x26,5¢cm | 39.5x 26.5cm | 39,5 x 26,5 cm | 39,5 x 26,5 cm |
Hohe 2,2 cm Height 2.2 cm Hauteur 2,2 cm Altezza 2,2 cm
¢ 888 746 | VE/PU/COL/UI 4 %
BACKBLECH BAKING TRAY PLAQUE DE CUSSION TEGLIA DA FORNO

¢ 888 821 | VE/PU/COL/UI 4 %

Ob Platzchen, Kleinge-
back oder Pizza,
bestimmt ist die richtige
Grofe dabei. Mit Anti-
haftbeschichtung und in
stabiler Ausfuhrung

45 x 30 cm |
Hohe 2,4 cm

Whether cookies, small
pastries or pizza, there

is bound to be the right
size. With non-stick coat-
ing and sturdy design

45 x 30 cm |
Height 2.4 cm

Que vous faissiez bis-
cuits, petites patisseries
ou pizzas, vous trouverez
certainement la bonne
taille. Avec revétement
antiadhésif et excellente
finition

45 x 30 cm |

Hauteur 2,4 cm

Che si tratti di biscott,
piccola pasticceria o
pizza, c'e sicuramente

la misura giusta. Con
rivestimento antiaderente
e design robusto

45 x 30 cm |
Altezza 2.4 cm
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Backformen « Baking 7ools « Moules a gateaux « Stampir

* 888 791 | VE/PU/COL/UI 4 %

QUICHE- & TARTE-
FORM, 20 CM

Die Form ist perforiert, so
wird der Boden und der
Rand schon knusprig.
Der praktische Hebe-
boden I6st das Geback
ganz einfach aus der
Form, mit Antihaft-
beschichtung

@ 20 cm | Hohe 3 cm

QUICHE- & FLAN PAN,
20 CM

The mould is perforated,
So the quiche or tart is
nice and crispy all round.
The practical lifting base
releases the pastry easily
from the mould, with
non-stick coating.

@20 cm | Height 3 cm

MOULE A QUICHE ET A
TARTE, 20 CM

Le moule est perfore,

le fond et les bords

sont ainsi bien croustil-
lants. Le fond amovible
pratique permet de
démouler facilement les
patisseries, avec revéte-
ment anti-adhésif

@ 20 cm | Hauteur 3 cm

STAMPO PER PASTA
FROLLA E QUICHE,

20 CM

Lo stampo e forato, quin-
di la base e i bordi sono
belli croccanti. La pratica
base sollevabile rilascia
facilmente la pasta dallo
Stampo, con rivestimento
antiaderente.

@20 cm | Altezza 3 ecm

* 888 807 | VE/PU/COL/UI 4 [he

QUICHE- & TARTE-
FORM, 25 CM

Die Form ist perforiert, so
wird der Boden und der
Rand schon knusprig.
Der praktische Hebe-
boden 16st das Geback
ganz einfach aus der
Form, mit Antihaft-
beschichtung

@ 25 cm | Hohe 3 cm

QUICHE- & FLAN PAN,
25 CM

The mould is perforated,
so the quiche or tart is
nice and crispy all round.
The practical lifting base
releases the pastry easily
from the mould, with
non-stick coating.

@ 25 cm | Height 3 cm

MOULE A QUICHE ET A
TARTE, 25 CM

Le moule est perfore,

le fond et les bords

sont ainsi bien croustil-
lants. Le fond amovible
pratique permet de
démouler facilement les
patisseries, avec revéte-
ment anti-adhésif

@ 25 cm | Hauteur 3 cm

STAMPO PER PASTA
FROLLA E QUICHE,

25 CM

Lo stampo e forato, quin-
di la base e i bordi sono
belli croccanti. La pratica
base sollevabile rilascia
facilmente la pasta dallo
stampo, con rivestimento
antiaderente.

@25 cm | Altezza 3 em

* 888 814 | VE/PU/COL/UI 4 @

Nach dem BacKES A én
die Y“‘“;m‘ 1hiig
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QUICHE- & TARTE-
FORM, 30 CM

Die Form ist perforiert, so
wird der Boden und der
Rand schon knusprig.
Der praktische Hebe-
boden I6st das Geback
ganz einfach aus der
Form, mit Antihaft-
beschichtung

@ 30 cm | Hohe 3 cm

QUICHE- & FLAN PAN,
30 CM

The mould is perforated,
So the quiche or tart Is
nice and crispy all round.
The practical lifting base
releases the pastry easily
from the mould, with
non-stick coating.

@ 30 cm | Height 3 cm

MOULE A QUICHE ET A
TARTE, 30 CM

Le moule est perfore,

le fond et les bords

sont ainsi bien croustil-
lants. Le fond amovible
pratique permet de
démouler facilement les
patisseries, avec revéte-
ment anti-adhésif

@ 30 cm | Hauteur 3 cm
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STAMPO PER PASTA
FROLLA E QUICHE,

30 CM

Lo stampo é forato, quin-
di la base e i bordi sono
belli croccanti. La pratica
base sollevabile rilascia
facilimente la pasta dallo
stampo, con rivestimento
antiaderente.

& 30 cm | Altezza 3 em
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Homepage & Bestellung « Homepage & Order
Homepage & commande « Homepage & ordine

Auf unserer Website finden Sie alle Produkte an einem Ort und auf einen Blick.

In Ihrem personlichen Kundenbereich haben Sie die Moglichkeit, Ihre Bestellungen einfach und ubersichtlich einzu-
geben, die Produktverfugbarkeiten sowie Ihre Ruckstande sofort zu prifen und lhre Lieferscheine und Rechnungen
herunterzuladen und eigenstandig zu verwalten.

Zudem konnen Sie Produktbilder und Stammdaten unserer Produkte herunterladen und immer die neuesten Infos
aus dem Hause RBV Birkmann beziehen.

Sie haben noch keinen Account? Kein Problem, bitte melden Sie sich bei uns, wir erstellen Ihnen umgehend

einen Zugang!

Bei Ruckfragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfugung! {

)

3

www.birkmann.de

Ihr Team von RBV Birkmann

All our products are on our website, in one place and at a glance.

Your individual customer area gives you the opportunity to enter orders easily and clearly as well as to check product
availability and backorders immediately and download and manage your delivery notes and invoices independently.
You can also download product images and key product data and alwaysget the latest information from RBV Birkmann.
You do not have an account? No problem, please contact us, we will provide you with one immediately!

If you have any questions, don't hesitate to contact us!
Your RBV Birkmann Team

Sur notre site Web, vous trouvez tous les produits a un seul endroit et en un coup d'ceil.

Dans votre espace client personnel, vous pouvez saisir vos commandes facilement et clairement, vérifier la disponi-
bilité des produits et les commandes en attente, de télécharger et de gérer vos bons de livraison et vos factures de
maniere autonome.

Vous pouvez également télécharger des photos de produits et les données de base de nos produits et accéder a tout
moment aux informations les plus récentes de chez RBV Birkmann.

Vous n'avez pas encore de compte? Pas de probleme, contactez-nous, nous vous créerons un compte
immédiatement!

Nous sommes a votre disposition pour vous donner plus d'informationsr!
Votre équipe de RBV Birkmann

Sul nostro sito web potete visualizzare tutti | prodotti in un colpo d‘occhio.
Nell'area cliente personale potete inserire i vostri ordini in modo semplice e chiaro, verificare la disponibilita dei prodotti e
gli arretrati e di scaricare e gestire autonomamente le bolle di consegna e le fatture.

Inoltre, potete scaricare le immagini e le informazioni principali dei prodotti e ricevere sempre le notizie aggiornate dalla
casa RBV Birkmann.

Non avete ancora un account? Contattateci subito, saremo lieti di fornirvi immediatamente | dati di accesso!

Follow ust

Restiamo a vostra disposizione per qualsiasi chiarimento!
I/ vostro tearmn RBV Birkmann J @ @




Wichtiges zum Schluss « Important Concluding Words
Derniere chose importante « Per concludere

Als Ihr Partner sind wir stets bemuht, Produkte zu verbessern, Anregungen umzusetzen, unseren Service noch besser
an Ihre Bedurfnisse anzupassen und gemeinsam mit lhnen die Abverkaufe der Backsortimente zu steigern.

As your partner, we are always striving to improve products, to implement suggestions, to adapt our service even better
to your needs and, together with you, to increase the sales of the baking assortments.

En tant que partenaire, nous nous efforcons en permanence d'améliorer les produits, de tenir compte de vos sugges-
tions, d'adapter encore mieux notre service a vos besoins et, avec vous, d'augmenter les ventes des assortiments—
patisserie.

Come vostro partner ci impegniamo costantemente a migliorare | prodotti, a implementare i vostri suggerimenti,
ad adeguare | nostri servizi alle vostre esigenze e ad aumentare insieme a voi le vendite degli assortimenti per il forno.

RBV Birkmann GmbH & Co. KG Phone: +49 (0) 52 01 - 66 169-0 info@birkmann.de
| gslirEle 19 Fax: +49 (0) 52 01 - 66 169-66 www . birkmann.de

33790 Halle | Westfalen
Germany @

Die in diesem Katalog abgebildeten Artikel entsprechen dem bei Drucklegung aktuellen Stand.

Wir behalten uns vor, die Produkte zu verandern bzw. Produkte aus dem Sortiment zu nehmen.

Bitte entnehmen Sie unsere Lieferungs- und Zahlungskonditionen so wie unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen
unserer jeweils gultigen Preisliste.

The articles shown in this catalog correspond to the current status at the time of going to print.

We reserve the right to change the products or take products from the assortment.

Please refer to the currently valid price list for our terms of delivery and payment as well as our general terms and
conditions.

Les articles présentés dans ce catalogue correspondent a I'assortiment au moment de I'impression.

Nous nous réservons le droit de modifier les produits ou de supprimer certains produits de notre assortiment.
Merci de bien vouloir consulter nos conditions de livraison et de paiement ainsi gue nos Conditions générales de
ventes et notre liste de prix actuelle.

Gl articoll raffigurati in questo catalogo corrispondono allo stato corrente al momento della stampa.

Ci riserviamo di modificare | prodotti o di imuoverli dall‘assortimento.

Vi invitiamo a consultare le nostre condizioni di consegna e pagamento e le condizioni generali di contratto del listino
prezzi valido.
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