
GUIDEBOOK

2024
BAKINGTRENDS & KITCHENTOOLS

Item-No.: 902 565

4 026883 902565



2



Backformen • Baking Pans

Premium Baking steht für die Hingabe zu Qualität, Liebe zum Detail und eine 

elegante, edel und modern anmutende Inszenierung. Neben der exzellen-

ten Whitford-Beschichtung für beste Antihafteigenschaften überzeugen die 

Premium Baking-Formen durch ihre besonders stabile Ausführung, die sau-

bere Verarbeitung und viele zeitgemäße Details: Etwa die Springformen mit 

schnittfestem Boden, einem extra hohen Ring für moderne Torten oder dem 

ganz zu öffnendem Verschluss aus Edelstahl für eine einfache und gründliche 

Reinigung. Selbstverständlich sind die Kastenformen extra tief aus einem Stück 

gezogen - so löst sich der Kuchen auch aus den Ecken einwandfrei. Obstboden- 

und Tarteformen zeichnen sich durch einen sauber gebördelten und einfach zu 

greifenden Rand aus. Die besondere Materialstärke sorgt für eine gleichmäßige 

Wärmeverteilung. Für diese Qualität bürgen wir: mit einem Garantieverspre-

chen, das zehn Jahre anhält! 

 

Premium Baking, das ist Backen für den perfekten Moment.

Professionelle Backformen 
für allerhöchste Ansprüche

Premium baking stands for dedication to quality, love of detail and an elegant, 

refined and modern appearance. In addition to their excellent Whitford coating 

for optimum non-stick properties, our Premium Baking pans impress with their 

especially sturdy design, clean workmanship and numerous contemporary de-

tails: Like our springform pans with cut-resistant base, extra high rim for modern 

gateaux, and fully opening stainless steel clasp for easy and thorough cleaning. 

Naturally, our loaf pans are extra deep and drawn from a single piece – enabling 

cakes to be removed easily even at the corners. The fluted rim of our tart and flan 

pans boast clean workmanship and an easy grip. The special material thickness 

ensures uniform heat distribution. We vouch for this quality – with the promise of 

a ten-year warranty! 

 

Premium Baking - baking for that perfect moment.

Professional baking pans for 
the most demanding requirements
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Backformen • Baking Pans

• 882 133  | VE/PU 1

SPRINGFORM 

MIT EXTRA HOHEM RAND, 18 CM

Exzellente Marken-Antihaftbeschichtung 

von Whitford, außergewöhnliche Mate-

rialstärke für Stabilität und gleichmäßige 

Wärmeleitung, auslaufsicherer, emaillier-

ter Flachboden für Kratz- & Schnittfestig-

keit, komplett zu öff nender Edelstahlver-

schluss, beidseitig aufsetzbarer Ring für 

Rechts- & Linkshänder, 

mit Rezept

Ø 18 cm | Höhe 12 cm | 

ca. 1200 ml

SPRINGFORM PAN 

WITH EXTRA-HIGH RING, 18 CM

Outstanding branded non-stick coating from 

Whitford, exceptionally uniform heat conduc-

tivity, extra thick durable material, leakproof 

enamelled base highly resistant to cuts and 

scratches, fully opening stainless steel closure 

designed for right & left-handed use, recipe 

included

Ø 18 cm | Height 12 cm | 

approx. 1200 ml

AKFNBMDOCNFNHK
AGFMALKFKLLGHK
AKIPLLKOOCAGKK
DDLLLLDLDDDLDL

• 882 003  | VE/PU 1

SPRINGFORM, 20 CM

Exzellente Marken-Antihaftbeschichtung 

von Whitford, außergewöhnliche Mate-

rialstärke für Stabilität und gleichmäßige 

Wärmeleitung, auslaufsicherer, emaillier-

ter Flachboden für Kratz- & Schnittfestig-

keit, komplett zu öff nender Edelstahlver-

schluss, beidseitig aufsetzbarer Ring für 

Rechts- & Linkshänder, 

mit Rezept

Ø 20 cm | Höhe 9 cm | 

ca. 1800 ml

AKFNBMDPDIHNHK
AGHMHJJOEJLEHK
ANLPGCOOEFEGKK
DDLLDDLLDDDLDL

SPRINGFORM PAN, 20 CM

Outstanding branded non-stick coating from 

Whitford, exceptionally uniform heat conduc-

tivity, extra thick durable material, leakproof 

enamelled base highly resistant to cuts and 

scratches, fully opening stainless steel closure 

designed for right & left-handed use, recipe 

included

Ø 20 cm | Height 9 cm | 

approx. 1800 ml

• 882 249  | VE/PU 1

SPRINGFORM, 24 CM

Exzellente Marken-Antihaftbeschichtung 

von Whitford, außergewöhnliche Mate-

rialstärke für Stabilität und gleichmäßige 

Wärmeleitung, auslaufsicherer, emaillier-

ter Flachboden für Kratz- & Schnittfestig-

keit, komplett zu öff nender Edelstahlver-

schluss, beidseitig aufsetzbarer Ring für 

Rechts- & Linkshänder, mit Rezept

Ø 24 cm | Höhe 9 cm | ca. 2500 ml

SPRINGFORM PAN, 24 CM

Outstanding branded non-stick coating from 

Whitford, exceptionally uniform heat conduc-

tivity, extra thick durable material, leakproof 

enamelled base highly resistant to cuts and 

scratches, fully opening stainless steel closure 

designed for right & left-handed use, recipe 

included

Ø 24 cm | 

Height 9 cm | 

approx. 3000 ml

• 882 010  | VE/PU 1

SPRINGFORM, 26 CM

Exzellente Marken-Antihaftbeschichtung 

von Whitford, außergewöhnliche Mate-

rialstärke für Stabilität und gleichmäßige 

Wärmeleitung, auslaufsicherer, emaillier-

ter Flachboden für Kratz- & Schnittfestig-

keit, komplett zu öff nender Edelstahlver-

schluss, beidseitig aufsetzbarer Ring für 

Rechts- & Linkshänder, mit Rezept

Ø 26 cm | Höhe 9 cm | ca. 3000 ml

AKFNBMDPDKDMHK
AGHNEJIKMFPEDK
APBMNEBKEBMGKK
DDLLDLDLDDDLLL

SPRINGFORM PAN, 26 CM

Outstanding branded non-stick coating from 

Whitford, exceptionally uniform heat conduc-

tivity, extra thick durable material, leakproof 

enamelled base highly resistant to cuts and 

scratches, fully opening stainless steel closure 

designed for right & left-handed use, recipe 

included

Ø 26 cm | 

Height 9 cm | 

approx. 3000 ml• 882 010  | VE/PU 1 AKFNBMDPDKDMHK

rptrade://artikelnummer=882133
rptrade://artikelnummer=882003
rptrade://artikelnummer=882249
rptrade://artikelnummer=882010
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• 882 096  | VE/PU 1

SPRINGBLECH, 32 CM

Konische zulaufende Springform, schnitt-

fester Emailleboden, exzellente Mar-

ken-Antihaftbeschichtung von Whitford, 

extra schwere Qualität für Stabilität und 

gleichmäßige Wärmeleitung, komplett zu 

öff nender Edelstahlverschluss für leichtes 

Auslösen und gründliche Reinigung, mit 

Rezeptheft

Ø 32 cm | Höhe 6 cm | ca. 3000 ml

CONICAL SPRINGFORM PAN, 32 CM

Conical-shaped springform pan with cut-resist-

ant enamel base, high quality non-stick coating 

from Whitford, exceptionally thick material for 

durability and even heat distribution: stainless 

steel clasp can be fully opened for easy release 

of the contents and thorough cleaning, recipe 

booklet included

Ø 32 cm | Height 6 cm | approx. 3000 ml

• 882 034  | VE/PU 1

SPRINGFORM MIT ZWEI BÖDEN, 

26 CM

Mit schnittfestem, emaillierten Flach- und 

antihaftbeschichtetem Rohrboden, exzel-

lente Marken-Antihaftbeschichtung von 

Whitford, außergewöhnliche Materialstärke 

für Stabilität und gleichmäßige Wärmelei-

tung, Auslaufschutz durch überstehende 

Böden, komplett zu öff nender Edelstahl-

verschluss, beidseitig aufsetzbarer Ring für 

Rechts- & Linkshänder, mit Rezept

Ø 26 cm | Höhe 9 cm | Flachboden ca. 

3000 ml | Rohrboden ca. 2500 ml

SPRINGFORM PAN WITH TWO BASES, 

26 CM

Cut-resistant, enamelled fl at base combined 

with a funnel base with high-quality non-stick 

coating from Whitford: exceptionally thick ma-

terial for durability and even heat distribution, 

the protruding bases prevent leakage. Fully 

opening stainless steel closure designed for 

right & left-handed use, recipe included

Ø 26 cm | Height 9 cm | Flat base approx. 

3000 ml | Funnel base approx. 2500 ml

AKFNBMDOCPGNHK
AGFPEOOJJGIIFK
ANBFILECODLEKK
DDLLDLDLDDDLDL

• 882 041  | VE/PU 1

SPRINGFORM MIT ZWEI BÖDEN, 

28 CM

Mit schnittfestem, emaillierten Flach- und 

antihaftbeschichtetem Rohrboden, exzel-

lente Marken-Antihaftbeschichtung von 

Whitford, außergewöhnliche Materialstärke 

für Stabilität und gleichmäßige Wärmelei-

tung, Auslaufschutz durch überstehende 

Böden, komplett zu öff nender Edelstahl-

verschluss, beidseitig aufsetzbarer Ring für 

Rechts- & Linkshänder, mit Rezept

Ø 28 cm | Höhe 9 cm | Flachboden ca. 

3500 ml | Rohrboden ca. 3000 ml

AKFNBMDODJBNHK
AGFMHLNMEAFEBK
ADMBGKCKIFLHKK
DDLLLDLLDDDLLL

SPRINGFORM PAN WITH TWO BASES, 

28 CM

Cut-resistant, enamelled fl at base combined 

with a funnel base with high-quality non-stick 

coating from Whitford: exceptionally thick ma-

terial for durability and even heat distribution, 

the protruding bases prevent leakage. Fully 

opening stainless steel closure designed for 

right & left-handed use, recipe included

Ø 28 cm | Height 9 cm | Flat base approx. 

3500 ml | Funnel base approx. 3000 ml

AKFNBMDPCNCMHK
AGHMBKJIGBFKBK
AHDFAHPAMPNHKK
DDLLDDLLDDDLDL

• 882 027  | VE/PU 1

SPRINGFORM, 28 CM

Exzellente Marken-Antihaftbeschichtung 

von Whitford, außergewöhnliche Mate-

rialstärke für Stabilität und gleichmäßige 

Wärmeleitung, auslaufsicherer, emaillier-

ter Flachboden für Kratz- & Schnittfestig-

keit, komplett zu öff nender Edelstahlver-

schluss, beidseitig aufsetzbarer Ring für 

Rechts- & Linkshänder, mit Rezept

Ø 28 cm | Höhe 9 cm | ca. 3500 mlAKFNBMDODNENHK
AGEPHKNEIIFIBK
AJLFBFBCKOLEKK
DDLLLLDLDDDLLL

SPRINGFORM PAN, 28 CM

Outstanding branded non-stick coating from 

Whitford, exceptionally uniform heat conduc-

tivity, extra thick durable material, leakproof 

enamelled base highly resistant to cuts and 

scratches, fully opening stainless steel closure 

designed for right & left-handed use, recipe 

included

Ø 28 cm | Height 9 cm | approx. 3500 mlAKFNBMDODNENHK• 882 027  | VE/PU 1 AKFNBMDODNENHK
AGEPHKNEIIFIBK
AKFNBMDODNENHK
AGEPHKNEIIFIBK
AKFNBMDODNENHK• 882 027  | VE/PU 1 AKFNBMDODNENHK

• 882 041  | VE/PU 1 AKFNBMDODJBNHK

rptrade://artikelnummer=882027
rptrade://artikelnummer=882034
rptrade://artikelnummer=882041
rptrade://artikelnummer=882096


• 882 201  | VE/PU 2

WÄHEN- / KUCHENBLECH, 20 CM

Mit Emaillebeschichtung, schnitt- und 

kratzfest, außergewöhnliche Mate-

rialstärke für Stabilität und besonders 

gleichmäßige Wärmeleitfähigkeit, mit 

Rezept

Ø 20 cm | Höhe 3,5 cm

TARTE & CAKE TRAY, 20 CM

With enamel coating, outstanding resistance 

to cuts and scratches and especially uniform 

heat conductivity due to the exceptionally thick 

material, recipe included

Ø 20 cm | Height 3.5 cm

AKFNBMDPCMAPHK
AGFIHLOFDKEODK
ADIGFPGMKGHEKK
DDLLDDLLDDDLLL

• 882 218  | VE/PU 2

WÄHEN- / KUCHENBLECH, 24 CM

Mit Emaillebeschichtung, schnitt- und 

kratzfest, außergewöhnliche Mate-

rialstärke für Stabilität und besonders 

gleichmäßige Wärmeleitfähigkeit, mit 

Rezept

Ø 24 cm | Höhe 4 cm

AKFNBMDPDIGOHK
AGEIFJPFDGNGHK
AJDLJBGEALGFKK
DDLLLDDLDDDLLL

• 882 225  | VE/PU 2

WÄHEN- / KUCHENBLECH, 28 CM

Mit Emaillebeschichtung, schnitt- und 

kratzfest, außergewöhnliche Mate-

rialstärke für Stabilität und besonders 

gleichmäßige Wärmeleitfähigkeit, mit 

Rezept

Ø 28 cm | Höhe 4 cm

AKFNBMDOCIAPHK
AGHLDJLJNPNEHK
AHLLIDIGGKAGKK
DDLLDLLLDDDLDL

• 882 232  | VE/PU 2

WÄHEN- / KUCHENBLECH, 30 CM

Mit Emaillebeschichtung, schnitt- und 

kratzfest, außergewöhnliche Mate-

rialstärke für Stabilität und besonders 

gleichmäßige Wärmeleitfähigkeit, mit 

Rezept

Ø 30 cm | Höhe 4 cm

AKFNBMDOCKEOHK
AGHKAJKNFDJEDK
AFBIDFHCGOIGKK
DDLLDDDLDDDLLL

TARTE & CAKE TRAY, 24 CM

With enamel coating, outstanding resistance 

to cuts and scratches and especially uniform 

heat conductivity due to the exceptionally thick 

material, recipe included

Ø 24 cm | Height 4 cm

TARTE & CAKE TRAY, 28 CM

With enamel coating, outstanding resistance 

to cuts and scratches and especially uniform 

heat conductivity due to the exceptionally thick 

material, recipe included

Ø 28 cm | Height 4 cm

TARTE & CAKE TRAY, 30 CM

With enamel coating, outstanding resistance 

to cuts and scratches and especially uniform 

heat conductivity due to the exceptionally thick 

material, recipe included

Ø 30 cm | Height 4 cm

Schnitt- und kratzfest durch 

die Emaille-Beschichtung!

Resitant to cuts and scratches 

thanks to the enamel coating!
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• 882 058  | VE/PU 1

KASTENKUCHENFORM, 25 CM

Aus einem Stück ohne Kanten gezogen, 

extra hoher Rand, seitliche Griff fl ächen 

für sicheren Halt, exzellente Mar-

ken-Antihaftbeschichtung von Whitford, 

außergewöhnliche Materialstärke für 

Stabilität und besonders gleichmäßige 

Wärmeleitfähigkeit, mit Rezept

25 cm | Höhe 8,5 cm | ca. 2000 ml

AKFNBMDOCNHMHK
AGEMFJMMEMMMFK
AJHMKECCCIKGKK
DDLLDDDLDDDLLL

• 882 065  | VE/PU 1

KASTENKUCHENFORM, 30 CM

Aus einem Stück ohne Kanten gezogen, 

extra hoher Rand, seitliche Griff fl ächen 

für sicheren Halt, exzellente Mar-

ken-Antihaftbeschichtung von Whitford, 

außergewöhnliche Materialstärke für 

Stabilität und besonders gleichmäßige 

Wärmeleitfähigkeit, mit Rezept

30 cm | Höhe 8,5 cm | ca. 2500 ml

AKFNBMDPDNBNHK
AGHPDJIAKFMOFK
AHPMLGMAEJMFKK
DDLLLLLLDDDLDL

LOAF PAN, 25 CM

Drawn from a single piece of seamless steel, 

handles on the side for a secure grip, high-qual-

ity non-stick coating from Whitford, exceptional 

material strength for stability and a particularly 

even heat conductivity, recipe included

25 cm | Height 8.5 cm | approx. 2000 ml

LOAF PAN, 30 CM

Drawn from a single piece of seamless steel, 

handles on the side for a secure grip, high-qual-

ity non-stick coating from Whitford, exceptional 

material strength for stability and a particularly 

even heat conductivity, recipe included

30 cm | Height 8.5 cm | approx. 2500 ml

• 882 102  | VE/PU 1

REHRÜCKENFORM, 30 CM

Exzellente Marken-Antihaftbeschichtung 

von Whitford, außergewöhnliche Ma-

terialstärke für Stabilität und besonders 

gleichmäßige Wärmeleitfähigkeit, mit 

Rezept

30 cm | Höhe 5 cm | ca. 1000 ml

AKFNBMDODLCNHK
AGFPDOJAHNGKDK
AEFLFKMGIEAFKK
DDLLDDLLDDDLLL

HALF ROUND LOAF PAN, 30 CM

Excellent non-stick coating from Whitford, 

especially uniform heat conductivity due to 

exceptionally thick material, recipe included

30 cm | Height 5 cm | approx. 1000 ml

rptrade://artikelnummer=882058
rptrade://artikelnummer=882065
rptrade://artikelnummer=882102
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• 882 171  | VE/PU 1

TARTEFORM MIT LOSEM EMAILLE-

BODEN, 40 CM

Herausnehmbarer, schnitt- und kratzfes-

ter Hebeboden, exzellente Marken-An-

tihaftbeschichtung von Whitford, 

außergewöhnliche Materialstärke für 

Stabilität und besonders gleichmäßige 

Wärmeleitfähigkeit, mit Rezept

40 x 17 cm | Höhe 3 cm

TARTE PAN WITH LOOSE ENAMEL BASE, 

40 CM

Cut and scratch-resistant removable base, 

excellent non-stick coating from Whitford 

and especially uniform heat conductivity due 

to exceptionally thick material, recipe 

included

40 x 17 cm | Height 3 cm

AKFNBMDOCIHOHK
AGHJEMOBGOKKBK
ACICAFJOGPDEKK
DDLLLDDLDDDLLL

• 882 119  | VE/PU 1

TARTEFORM MIT LOSEM EMAILLE-

BODEN, 28 CM

Herausnehmbarer, schnitt- und kratzfes-

ter Hebeboden, exzellente Marken-An-

tihaftbeschichtung von Whitford, 

außergewöhnliche Materialstärke für 

Stabilität und besonders gleichmäßige 

Wärmeleitfähigkeit, mit Rezept

Ø 28 cm | Höhe 3,5 cm | 

ca. 1500 ml

AKFNBMDOCODPHK
AGEPBPNHNLLCHK
AEKPOHLMIBJFKK
DDLLDDDLDDDLLL

• 882 126  | VE/PU 1

TARTEFORM MIT LOSEM EMAILLE-

BODEN, 32 CM

Herausnehmbarer, schnitt- und kratzfes-

ter Hebeboden, exzellente Marken-An-

tihaftbeschichtung von Whitford, 

außergewöhnliche Materialstärke für 

Stabilität und besonders gleichmäßige 

Wärmeleitfähigkeit, mit Rezept

Ø 32 cm | Höhe 3,5 cm | ca. 1800 ml

AKFNBMDOCJFNHK
AGFNCNJMDFLODK
AGDBFNACAGJHKK
DDLLLDDLDDDLDL

• 882 195  | VE/PU 2

TARTEFÖRMCHEN MIT LOSEM BODEN, 

10 CM

Mit gewelltem Rand und Hebeboden, 

exzellente Marken-Antihaftbeschichtung 

von Whitford, in neuer, platzsparender 

Verpackung, mit Rezept

Ø 10 cm | 6 Stück

AKFNBMDPDNCPHK
AGFLELICDNNGHK
AAILFKMGMNEGKK
DDLLLDDLDDDLDL

TARTE PAN WITH LOOSE ENAMEL BASE, 

28 CM

Cut and scratch-resistant removable base, 

excellent non-stick coating from Whitford 

and especially uniform heat conductivity due 

to exceptionally thick material, recipe 

included

Ø 28 cm | Height 3.5 cm | 

approx. 1500 ml

TARTE PAN WITH LOOSE ENAMEL BASE, 

32 CM

Cut and scratch-resistant removable base, 

excellent non-stick coating from Whitford 

and especially uniform heat conductivity due 

to exceptionally thick material, recipe 

included

Ø 32 cm | Height 3.5 cm | approx. 1800 ml

TARTE PANS WITH LOOSE BASE, 10 CM

With wavy edge and removable base, excellent 

non-stick coating from Whitford, in new, 

space-saving packaging, recipe included

Ø 10 cm | 6 pieces

• 882 119  | VE/PU 1 AKFNBMDOCODPHK

• 882 171  | VE/PU 1 AKFNBMDOCIHOHKAKFNBMDOCIHOHK

rptrade://artikelnummer=882171
rptrade://artikelnummer=882119
rptrade://artikelnummer=882126
rptrade://artikelnummer=882195
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• 882 072  | VE/PU 1

OBSTBODENFORM, 30 CM

Exzellente Marken-Antihaftbeschichtung 

von Whitford, außergewöhnliche Ma-

terialstärke für Stabilität und besonders 

gleichmäßige Wärmeleitfähigkeit, 

mit Rezept

Ø 30 cm | Höhe 4,5 cm | ca. 2000 ml

FLAN PAN, 30 CM

Excellent non-stick coating from Whitford, es-

pecially uniform heat conductivity and durability 

due to the exceptionally thick material, recipe 

included

Ø 30 cm | Height 4.5 cm | approx. 2000 ml

AKFNBMDPDPFMHK
AGHOAJJECJIOBK
AFFPAADEENEFKK
DDLLLDDLDDDLLL

• 882 157  | VE/PU 1

GUGELHUPFFORM, 16 CM

Exzellente Marken-Antihaftbeschichtung 

von Whitford, außergewöhnliche Ma-

terialstärke für Stabilität und besonders 

gleichmäßige Wärmeleitfähigkeit, 

mit Rezept

Ø 16 cm | Höhe 8,5 cm | ca. 1000 ml

AKFNBMDOCMCOHK
AGGKENOJKGKGBK
AIPGHKKGEEDHKK
DDLLLLLLDDDLLL

• 882 089  | VE/PU 1

GUGELHUPFFORM, 22 CM

Exzellente Marken-Antihaftbeschichtung 

von Whitford, außergewöhnliche Ma-

terialstärke für Stabilität und besonders 

gleichmäßige Wärmeleitfähigkeit, 

mit Rezept

Ø 22 cm | Höhe 10 cm | ca. 2700 ml

AKFNBMDPDPAMHK
AGGMCOKFHPIKFK
ADJFJJKAICNHKK
DDLLLDLLDDDLLL

RING CAKE PAN, 16 CM

Excellent non-stick coating from Whitford, es-

pecially uniform heat conductivity and durability 

due to the exceptionally thick material, recipe 

included

Ø 16 cm | Height 8.5 cm | approx. 1000 ml

RING CAKE PAN, 22 CM

Excellent non-stick coating from Whitford, es-

pecially uniform heat conductivity and durability 

due to the exceptionally thick material, recipe 

included

Ø 22 cm | Height 10 cm | approx. 2700 ml

• 882 072  | VE/PU 1 AKFNBMDPDPFMHK

• 882 089  | VE/PU 1 AKFNBMDPDPAMHK

rptrade://artikelnummer=882072
rptrade://artikelnummer=882157
rptrade://artikelnummer=882089
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• 265 912 | VE/PU/COL/UI 4

BACK- & TORTENRING, 

8 CM

Aus Edelstahl, perforiert

Ø 8 cm | Höhe 2 cm

DRILLED PIE RING, 8 

CM

Made of stainless steel, 

perforated

Ø 8 cm | Height 2 cm

CERCLE À PÂTISSERIE 

ET À TARTE, 8 CM

En acier inoxydable, 

perforé

Ø 8 cm | Hauteur 2 cm

ANELLO DI COTTURA E 

TORTA, 8 CM

In acciaio inox, perforato

Ø 8 cm | Altezza 2 cm

• 265 929 | VE/PU/COL/UI 4

BACK- & TORTENRING, 

14 CM

Aus Edelstahl, perforiert

Ø 14 cm | Höhe 2 cm

DRILLED PIE RING, 

14 CM

Made of stainless steel, 

perforated

Ø 14 cm | Height 2 cm

CERCLE À PÂTISSERIE 

ET À TARTE, 14 CM

En acier inoxydable, 

perforé

Ø 14 cm | Hauteur 2 cm

ANELLO DI COTTURA E 

TORTA, 14 CM

In acciaio inox, perforato

Ø 14 cm | Altezza 2 cm

• 265 936 | VE/PU/COL/UI 4

BACK- & TORTENRING, 

18 CM

Aus Edelstahl, perforiert

Ø 18 cm | Höhe 2 cm

DRILLED PIE RING, 

18 CM

Made of stainless steel, 

perforated

Ø 18 cm | Height 2 cm

CERCLE À PÂTISSERIE 

ET À TARTE, 18 CM

En acier inoxydable, 

perforé

Ø 18 cm | Hauteur 2 cm

ANELLO DI COTTURA E 

TORTA, 18 CM

In acciaio inox, perforato

Ø 18 cm | Altezza 2 cm

• 265 943 | VE/PU/COL/UI 4

BACK- & TORTENRING, 

20 CM

Aus Edelstahl, perforiert

Ø 20 cm | Höhe 2 cm

DRILLED PIE RING, 

20 CM

Made of stainless steel, 

perforated

Ø 20 cm | Height 2 cm

CERCLE À PÂTISSERIE 

ET À TARTE, 20 CM

En acier inoxydable, 

perforé

Ø 20 cm | Hauteur 2 cm

ANELLO DI COTTURA E 

TORTA, 20 CM

In acciaio inox, perforato

Ø 20 cm | Altezza 2 cm

AKFNBNDNGPCMHK
AGEBLGDLMFLMHK
ABOAIBLMIIEEKK
DDLLLLDLDDDLLL

AKFNBNDNHNAMHK
AGFBICAGNLGMDK
AFEABPOMMFEEKK
DDLLDLDLDDDLDL

AKFNBNDMHNANHK
AGDHPADINNFOBK
ANOAHJKMAKAGKK
DDLLLLDLDDDLDL

AKFNBNDNGPHMHK
AGFDJBAKJDLIDK
AHCKBICIEHNGKK
DDLLLLLLDDDLLL
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• 265 998 | VE/PU/COL/UI 4

• 265 967 | VE/PU/COL/UI 4

BACK- & TORTENRING, 

20 CM

Aus Edelstahl, perforiert

Ø 20 cm | Höhe 4 cm

DRILLED PIE RING, 

20 CM

Made of stainless steel, 

perforated

Ø 20 cm | Height 4 cm

CERCLE À PÂTISSERIE 

ET À TARTE, 20 CM

En acier inoxydable, 

perforé

Ø 20 cm | Hauteur 4 cm

ANELLO DI COTTURA E 

TORTA, 20 CM

In acciaio inox, perforato

Ø 20 cm | Altezza 4 cm

• 265 974 | VE/PU/COL/UI 4

BACK- & TORTENRING, 

24 CM

Aus Edelstahl, perforiert

Ø 24 cm | Höhe 4 cm

DRILLED PIE RING, 

24 CM

Made of stainless steel, 

perforated

Ø 24 cm | Height 4 cm

CERCLE À PÂTISSERIE 

ET À TARTE, 24 CM

En acier inoxydable, 

perforé

Ø 24 cm | Hauteur 4 cm

ANELLO DI COTTURA E 

TORTA, 24 CM

In acciaio inox, perforato

Ø 24 cm | Altezza 4 cm

• 265 981 | VE/PU/COL/UI 4

BACK- & TORTENRING, 

26 CM

Aus Edelstahl, perforiert

Ø 26 cm | Höhe 4 cm

DRILLED PIE RING, 

26 CM

Made of stainless steel, 

perforated

Ø 26 cm | Height 4 cm

EN ACIER INOXY-

DABLE, PERFORÉ

En acier inoxydable, 

perforé

Ø 26 cm | Hauteur 4 cm

ANELLO DI COTTURA E 

TORTA, 26 CM

In acciaio inox, perforato

Ø 26 cm | Altezza 4 cm

BACK- & TORTENRING, 

28 CM

Aus Edelstahl, perforiert

Ø 28 cm | Höhe 4 cm

DRILLED PIE RING, 

28 CM

Made of stainless steel, 

perforated

Ø 28 cm | Height 4 cm

CERCLE À PÂTISSERIE 

ET À TARTE, 28 CM

En acier inoxydable, 

perforé

Ø 28 cm | Hauteur 4 cm

ANELLO DI COTTURA E 

TORTA, 28 CM

In acciaio inox, perforato

Ø 28 cm | Altezza 4 cm

AKFNBNDMGNDMHK
AGDENDCABJMKFK
ANCJMIJMIMBEKK
DDLLDDDLDDDLDL

AKFNBNDNHMGNHK
AGBHPCHKNELOHK
ADJOHBGIMKPHKK
DDLLDLDLDDDLLL

AKFNBNDNGIAMHK
AGAHNAGKNICGDK
AJCDLPGAGHOGKK
DDLLLLLLDDDLLL

AKFNBNDMHPBMHK
AGCEOHBNAHBKBK
AJIJFGMMMBBEKK
DDLLLDDLDDDLLL
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• 708 563 |  VE/PU 3

RÜHR- UND SERVIERBECHER

Aus Edelstahl, mit Skallierung; der Griff  

sorgt für einen festen Halt und der 

Anti-Rutsch-Ring aus Silikon am Boden 

für einen sicheren Stand. Der Ring 

kann entfernt werden und die Schüssel 

anschließend in der Spülmaschine ge-

reinigt werden; hitzebeständig bis 180 °C

1,5 Liter

MIXING AND SERVING JUG

Made of stainless steel; with scaling, the handle 

ensures a fi rm grip and the anti-slip silicone ring 

on the base ensures stability. The ring can be 

removed and the bowl can then be cleaned in 

the dishwasher; heat-resistant up to 180 °C.

1.5 liter

AKFNBPAMFMDPHK
AGDIKCPFPOJEDK
AIOGIJNMEAMFKK
DDLLLDLLDDDLDL

• 708 587  | VE/PU 3

RÜHR- UND SERVIERSCHÜSSEL

Aus Edelstahl, mit Skallierung; der Griff  

sorgt für einen festen Halt und der 

Anti-Rutsch-Ring aus Silikon am Boden 

für einen sicheren Stand. Der Ring 

kann entfernt werden und die Schüssel 

anschließend in der Spülmaschine ge-

reinigt werden; hitzebeständig bis 180 °C

2 Liter

AKFNBPANFJAPHK
AGALKBLPDPHIFK
AMOMPOCAKLDHKK
DDLLDLDLDDDLLL

• 708 594  | VE/PU 3

RÜHR- UND SERVIERSCHÜSSEL

Aus Edelstahl, mit Skallierung; der Griff  

sorgt für einen festen Halt und der 

Anti-Rutsch-Ring aus Silikon am Boden 

für einen sicheren Stand. Der Ring 

kann entfernt werden und die Schüssel 

anschließend in der Spülmaschine ge-

reinigt werden; hitzebeständig bis 180 °C

3 Liter

AKFNBPANEIHPHK
AGBKLGOJGOOEFK
AJCLGCBOAPJHKK
DDLLLLDLDDDLDL

• 708 617  | VE/PU 3

RÜHR- UND SERVIERSCHÜSSEL

Aus Edelstahl, mit Skallierung; der Griff  

sorgt für einen festen Halt und der 

Anti-Rutsch-Ring aus Silikon am Boden 

für einen sicheren Stand. Der Ring 

kann entfernt werden und die Schüssel 

anschließend in der Spülmaschine ge-

reinigt werden; hitzebeständig bis 180 °C

4 Liter

AKFNBPANEPBNHK
AGAIIEKCIAOIBK
ALLFNIKAIIJFKK
DDLLDLDLDDDLLL

MIXING AND SERVING BOWL

Made of stainless steel; with scaling, the handle 

ensures a fi rm grip and the anti-slip silicone ring 

on the base ensures stability. The ring can be 

removed and the bowl can then be cleaned in 

the dishwasher; heat-resistant up to 180 °C.

2 liter

MIXING AND SERVING BOWL

Made of stainless steel; with scaling, the handle 

ensures a fi rm grip and the anti-slip silicone ring 

on the base ensures stability. The ring can be 

removed and the bowl can then be cleaned in 

the dishwasher; heat-resistant up to 180 °C.

3 liter

MIXING AND SERVING BOWL

Made of stainless steel; with scaling, the handle 

ensures a fi rm grip and the anti-slip silicone ring 

on the base ensures stability. The ring can be 

removed and the bowl can then be cleaned in 

the dishwasher; heat-resistant up to 180 °C.

4 liter
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AKFNAPAPHOBMHK
AGEGEOBHCBLIDK
AGNIFEFGMDFEKK
DDLLDDDLDDDLLL

AKFNAPAPHJHOHK
AGFEHMFMMPLEHK
AEEGOOOIEEFGKK
DDLLLDDLDDDLDL

AKFNAPAPHJHOHK

• 441 415  | VE/PU 2

• 443 679  | VE/PU 2

TORTENPLATTE, 23 CM | VINTAGE

Keramik, weiß glänzend

Ø 23 cm | Höhe 12 cm

TORTENPLATTE, 24 CM | TREND

Keramik, grau matt

Ø 24 cm | Höhe 8,5 cm

AKFNAPAOGJCOHK
AGDNJCDCIEDGFK
ADNHFPJGOAMEKK
DDLLDLDLDDDLDL

• 441 422  | VE/PU 2

• 443 686  | VE/PU 2

TORTENPLATTE, 30 CM | VINTAGE

Keramik, weiß glänzend

Ø 30 cm | Höhe 15 cm

TORTENPLATTE, 31 CM | TREND

Keramik, grau matt

Ø 31 cm | Höhe 11 cm

AKFNAPAPHJAMHK
AGBOLADPODACHK
AHCJJFBAAOKGKK
DDLLLDDLDDDLLL

• 443 648  | VE/PU 2

TORTENTELLER, 25 CM | VINTAGE

Keramik, weiß glänzend

Ø 25 cm | Höhe 1,5 cm

AKFNAPAOGIHPHK
AGGFHKDHFEMEBK
AMDLMOIIMNCHKK
DDLLLLLLDDDLLL

• 443 624  | VE/PU 2

TORTENTELLER, 33 CM | VINTAGE

Keramik, weiß glänzend

Ø 33 cm | Höhe 1,5 cm

AKFNAPAOGKGOHK
AGHGGNBCIOIABK
AIFCOBOIAGDFKK
DDLLLDLLDDDLDL

CAKE PLATE, 23 CM | VINTAGE

Ceramic, white glossy

Ø 23 cm | Height 12 cm

CAKE PLATE, 24 CM | TREND

Ceramic, matt gray

Ø 24 cm | Height 8.5 cm

CAKE PLATE, 30 CM | VINTAGE

Ceramic, white glossy

Ø 30 cm | Height 15 cm

CAKE PLATE, 31 CM | TREND

Ceramic, matt gray

Ø 31 cm | Height 11 cm

CAKE PLATE, 25 CM | VINTAGE

Ceramic, white glossy

Ø 25 cm | Height 1.5 cm

CAKE PLATE, 33 CM | VINTAGE

Ceramic, white glossy

Ø 33 cm | Height 1.5 cm
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• 443 747  | VE/PU 2

TORTENPLATTE, 25,5 CM | 

AVANTGARDE

Keramik, schwarz glänzend

Ø 25,5 cm | Höhe 14 cm

CAKE PLATE, 25.5 CM | 

AVANT-GARDE

Ceramic, black glossy

Ø 25.5 cm | Height 14 cm

AKFNAPAPGNGOHK
AGEGCLBEHCFCFK
ALMCKGPIOMHFKK
DDLLLLDLDDDLLL

• 443 617  | VE/PU 2

TORTENPLATTE, 34 CM | 

AVANTGARDE

Keramik, schwarz glänzend

Ø 34 cm | Höhe 15,5 cm

AKFNAPAOGOBPHK
AGAJAMGOOHCKBK
AIOLFPOMCMEFKK
DDLLLDLLDDDLLL

• 441 446  | VE/PU 2

GLASHAUBE, 22 CM

Passend zu all unseren Tortenplatten & 

-tellern; schützt Gebäckstücke und setzen 

sie perfekt in Szene

Ø 22 cm | Höhe 19,6 cm

AKFNAPAPGLHMHK
AGBMKDDDKLNGHK
AFEDJCNEIMDEKK
DDLLDDLLDDDLDL

• 441 453  | VE/PU 2

GLASHAUBE, 29 CM

Passend zu all unseren Tortenplatten & 

-tellern; schützt Gebäckstücke und setzen 

sie perfekt in Szene

Ø 29 cm | Höhe 22,3 cm

AKFNAPAPGPHMHK
AGBNIFAKDFNODK
AJPNHEHIGIKFKK
DDLLDLLLDDDLDL

CAKE PLATE, 34 CM | 

AVANT-GARDE

Ceramic, black glossy

Ø 34 cm | Height 15.5 cm

GLASS DOME, 22 CM

Sized to match our cake plates; glass dome 

protect your pastries and set them off  to 

perfection

Ø 22 cm | Height 19.6 cm

GLASS DOME, 29 CM

Sized to match our cake plates; glass dome 

protect your pastries and set them off  to 

perfection

Ø 29 cm | Height 22.3 cm
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• 919 235 | VE/PU/COL/UI 1

SPRITZTÜLLEN-

DISPLAY | METALL

Hochwertiges Präsenta-

tionsdisplay aus Metall 

für Spritztüllen. Fertig 

bestückt mit 25 ver-

schiedenen Spritztüllen 

aus unserem Sortiment. 

Sie zahlen nur die 

Bestückung, das Display 

im Wert von 125,- EUR 

erhalten Sie kostenfrei 

dazu.

Höhe 27 cm | 

Breite 25 cm | 

Tiefe 22 cm

DISPLAY FOR 

NOZZLES | METAL

High-quality presenta-

tion display made of 

metal for nozzles. Ready 

assembled with 25 

diff erent nozzles from our 

assortment. You only pay 

for the equipment, the 

display worth 125,- EUR 

is free of charge.

Height 27 cm | 

Width 25 cm | 

Depth 22 cm

PRÉSENTOIR DE 

DOUILLES | MÉTAL

Présentoir artisanal 

haut de gamme, en 

métal, pour douilles. 

Entièrement équipé de 

25 douilles diff érentes 

de notre assortiment. 

Vous ne payez que les 

douilles, nous mettons le 

présentoir d'une valeur 

de 125,00 EUR à votre 

disposition.

Hauteur 27 cm | 

Largeur 25 cm | 

Profondeur 22 cm

ESPOSITORE DI 

BOCCHETTE | METALLO

Espositore di presentazio-

ne di alta qualità in metal-

lo per i bocchetta. Pronto 

per l'assemblaggio con 

25 ugelli diversi del 

nostro assortimento. Si 

paga solo l'attrezzatura, 

l'espositore del valore di 

125,- EUR è gratuito.

Altezza 27 cm | 

Larghezza 25 cm | 

Profondità 22 cm

Inkl. Platzhalterkarten 

mit Angabe der Tüllennummer 

und Foto des Spritzergebnisses

Incl. placeholder cards showing the 

nozzle-number and a picture of the 

piping resultIncl. placeholder cards showing the 

nozzle-number and a picture of the 

piping result

Incluso schedario con indicazioni 

sul numero della bocchetta e foto 

illustrative
Incluso schedario con indicazioni 

sul numero della bocchetta e foto 
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4026883409194

• 409 156

VE/PU/COL/UI 4

ROSENTÜLLE 

#42

Ø 8 mm

ROSE NOZZLE 

#42

Ø 8 mm

DOUILLE À ROSE 

#42

Ø 8 mm

BOCCHETTA A 

BOCCIOLO DI ROSA 

#42

Ø 8 mm4026883409156

• 409 149

VE/PU/COL/UI 4

ROSENTÜLLE 

#41

Ø 6 mm

ROSE NOZZLE 

#41

Ø 6 mm

ROSE NOZZLE 

#41

Ø 6 mm

BOCCHETTA A 

BOCCIOLO DI 

ROSA #41

Ø 6 mm4026883409149

4026883409217

• 409 194

VE/PU/COL/UI 4

BLÜTENTÜLLE 

#90

Ø 23 mm

FLOWER NOZZLE 

#90

Ø 23 mm

DOUILLE À FLEURS 

#90

Ø 23 mm

BOCCHETTA 

A FORMA DI FIORE 

#90

Ø 23 mm
• 409 217

VE/PU/COL/UI 4

BLÜTENTÜLLE 

#91

Ø 23 mm

FLOWER NOZZLE 

#91

Ø 23 mm

DOUILLE À FLEURS 

#91

Ø 23 mm

BOCCHETTA 

A FORMA DI FIORE 

#91

Ø 23 mm

All our nozzles are made using 

high-grade stainless steel, cut from 

a single piece and are fi nished with 

a titanium coating.

All unsere Tüllen sind aus hochwerti-

gem Edelstahl gefertigt, werden aus 

einem Stück gezogen und sind mit 

einer Titanbeschichtung veredelt. 

Tous nos douilles sont fabriquées en 

acier inoxydable de haute qualité, en 

une seule pièce et sont affi  nés par 

un revêtement en titane.

Tutte le nostre bocchette sono 

realizzate in pregiato acciaio inox, 

in un solo pezzo e sono rifi niti con 

un rivestimento in titanio.
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• 409 125

VE/PU/COL/UI 4

BLATTTÜLLE 

#71

Ø 16 mm

LEAF NOZZLE 

#71

Ø 16 mm

DOUILLE POUR 

FEUILLES 

#71

Ø 16 mm

BOCCHETTA 

A FOGLIA 

#71

Ø 16 mm4026883409125

• 409 163

VE/PU/COL/UI 4

DESIGNTÜLLE 

#100

Ø 17 mm

DESIGN NOZZLE 

#100

Ø 17 mm

DOUILLE DESIGN 

#100

Ø 17 mm

BOCCHETTA 

DI DESIGN 

#100

Ø 17 mm

• 409 187

VE/PU/COL/UI 4

DESIGNTÜLLE 

#103

Ø 17 mm

Design nozzle 

#103

Ø 17 mm

DOUILLE DESIGN 

#103

Ø 17 mm

BOCCHETTA 

DI DESIGN 

#103

Ø 17 mmØ 17 mm
4026883409163 Keine �berein-

stimmung!

Ø 17 mm

• 409 224

VE/PU/COL/UI 4 

STERNBANDTÜLLE 

#30

16 x 2 mm

STAR RIBBON 

NOZZLE 

#30

16 x 2 mm

DOUILLE À 

BÛCHE 

#30

16 x 2 mm

BOCCHETTA 

A SCIA DI STELLE 

#30

16 x 2 mm
4026883409224

• 409 231

VE/PU/COL/UI 4

STERNBANDTÜLLE 

#31

20 x 3 mm

STAR RIBBON 

NOZZLE 

#31

20 x 3 mm

DOUILLE À BÛCHE 

#31

20 x 3 mm

BOCCHETTA A 

SCIA DI STELLE 

#31

20 x 3 mm
4026883409231
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4026883409057

4026883409033

• 409 064  | VE/PU/COL/UI 4  

DOUILLE 

RONDE 

#25

Ø 11 mm

LOCHTÜLLE 

#25

Ø 11 mm

BOCCHETTA CON 

FORO TONDO 

#25

Ø 11 mm

ROUND NOZZLE 

#25

Ø 11 mm

DOUILLE 

RONDE 

#21

Ø 4 mm  

LOCHTÜLLE 

#21

Ø 4 mm

BOCCHETTA CON 

FORO TONDO

#21

Ø 4 mm

ROUND NOZZLE 

#21

Ø 4 mm

• 409 071  | VE/PU/COL/UI 4

DOUILLE 

RONDE 

#26

Ø 13 mm

LOCHTÜL-

LE #26

Ø 13 mm

BOCCHETTA CON 

FORO TONDO 

#26

Ø 13 mm

ROUND NOZZLE 

#26

Ø 13 mm

• 409 033  | VE/PU/COL/UI 4• 409 026  | VE/PU/COL/UI 4

DOUILLE 

RONDE 

#22

Ø 5 mm

LOCHTÜLLE 

#22

Ø 5 mm

BOCCHETTA CON 

FORO TONDO

 #22

Ø 5 mm

ROUND NOZZLE 

#22

Ø 5 mm

• 409 057  | VE/PU/COL/UI 4

DOUILLE 

RONDE 

#24

Ø 9 mm

LOCHTÜLLE 

#24

Ø 9 mm

BOCCHETTA CON 

FORO TONDO 

#24

Ø 9 mm

ROUND NOZZLE 

#24

Ø 9 mm

4026883409026

4026883409071
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STERNTÜLLE 

#17

Ø 13 mm

STAR NOZZLE 

#17

Ø 13 mm

• 409 101  | VE/PU/COL/UI 4 •409 118  | VE/PU/COL/UI 4

STERNTÜLLE 

#18

Ø 15 mm

STAR NOZZLE 

#18

Ø 15 mm

• 409 088  | VE/PU/COL/UI 4

STERNTÜLLE 

#13

Ø 5 mm

DOUILLE 

EN ÉTOILE 

#13

Ø 5 mm

DOUILLE EN 

ÉTOILE 

#17

Ø 13 mm

STAR NOZZLE 

#13

Ø 5 mm

BOCCHETTA A 

STELLA 

#13

Ø 5 mm

BOCCHETTA A 

STELLA 

#17

Ø 13 mm

• 409 095  | VE/PU/COL/UI 4

STERNTÜLLE 

#16

Ø 11 mm

DOUILLE 

EN ÉTOILE 

#16

Ø 11 mm

DOUILLE EN 

ÉTOILE 

#18

Ø 15 mm

STAR NOZZLE 

#16

Ø 11 mm

BOCCHETTA 

A STELLA 

#16

Ø 11 mm

BOCCHETTA A 

STELLA 

#18

Ø 15 mm

40268834090954026883409088

4026883409101
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FRANZÖSISCHE 

STERNTÜLLE 

#60

Ø 10 mm

• 409 248  | VE/PU/COL/UI 4

FRENCH STAR 

NOZZLE 

#60

Ø 10 mm

DOUILLE 

FRANÇAISE 

#60

Ø 10 mm

BOCCHETTA 

A STELLA 

FRANCESE 

#60

Ø 10 mm

Keine �berein-
stimmung!

FRANZÖSISCHE 

STERNTÜLLE 

#61

Ø 14 mm

DOUILLE 

FRANÇAISE 

#61

Ø 14 mm

FRENCH STAR 

NOZZLE 

#61

Ø 14 mm

BOCCHETTA 

A STELLA 

FRANCESE 

#61

Ø 14 mm

• 409 255  | VE/PU/COL/UI 4 4026883409255

• 409 279

VE/PU/COL/UI 4

TUFFTÜLLE, 

GEZACKT 

#111

Ø 25 mm

TUFF NOZZLE, 

SERRATED 

#111

Ø 25 mm

DOUILLE EN TULIPE, 

DENTELÉE 

#111

Ø 25 mm

BOCCHETTA CON 

GHIRIGORI, 

FRASTAGLIATA 

#111

Ø 25 mm

409 279

4026883409279

• 409 286

VE/PU/COL/UI 4  

TUFFTÜLLE | 

BLUME 

#112

Ø 25 mm

TUFF NOZZLE | 

FLOWER 

#112

Ø 25 mm

DOUILLE 

EN TULIPE, 

FLEUR 

#112

Ø 25 mm

BOCCHETTA 

CON GHIRIGORI, 

FIORE 

#112

Ø 25 mm

• 409 248  | VE/PU/COL/UI 

Ø 10 mm Ø 14 mm

• 409 255  | VE/PU/COL/UI 
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• 409 132

VE/PU/COL/UI 4

• 409 262

VE/PU/COL/UI 4

FÜLLTÜLLE 

#50

Ø 4 mm

FILLING NOZZLE 

#50

Ø 4 mm

DOUILLE 

À FOURER 

#50

Ø 4 mm

BOCCHETTA DI 

RIEMPIMENTO 

#50

Ø 4 mm

SPAGHETTITÜLLE 

#80

Ø 2 mm

SPAGHETTI NOZZLE 

#80

Ø 2 mm

DOUILLE 

SPAGHETTI 

#80

Ø 2 mm

BOCCHETTA A 

SPAGHETTI 

#80

Ø 2 mm

4026883409262

Ideal zum Füllen von 

Berlinern, Donuts & Co.

Ideal for filling pancakes, 

donuts & co.

4026883409132

Idéal pour garnir vos 

beignets, donuts & Cie

Ideale per riempire 

ciambelle, krapfen & Co.

• 409 262• 409 262
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Homepage & Bestellung • Homepage & Order
Homepage & Commande • Homepage & Ordine

Auf unserer Website finden Sie alle Produkte an einem Ort und auf einen Blick. 

In Ihrem persönlichen Kundenbereich haben Sie die Möglichkeit, Ihre Bestellungen einfach und übersichtlich einzu-

geben, die Produktverfügbarkeiten sowie Ihre Rückstände sofort zu prüfen und Ihre Lieferscheine und Rechnungen 

herunterzuladen und eigenständig zu verwalten. 

Zudem können Sie Produktbilder und Stammdaten unserer Produkte herunterladen und immer die neuesten Infos 

aus dem Hause RBV Birkmann beziehen. 

Sie haben noch keinen Account? Kein Problem, bitte melden Sie sich bei uns, wir erstellen Ihnen umgehend 

einen Zugang!

Bei Rückfragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung! 

Ihr Team von RBV Birkmann

All our products are on our website, in one place and at a glance. 

Your individual customer area gives you the opportunity to enter orders easily and clearly as well as to check product 

availability and backorders immediately and download and manage your delivery notes and invoices independently. 

You can also download product images and key product data and alwaysget the latest information from RBV Birkmann. 

You do not have an account? No problem, please contact us, we will provide you with one immediately!

If you have any questions, don’t hesitate to contact us! 

Your RBV Birkmann Team

Sur notre site Web, vous trouvez tous les produits à un seul endroit et en un coup d'œil. 

Dans votre espace client personnel, vous pouvez saisir vos commandes facilement et clairement, vérifier la disponi-

bilité des produits et les commandes en attente, de télécharger et de gérer vos bons de livraison et vos factures de 

manière autonome.  

Vous pouvez également télécharger des photos de produits et les données de base de nos produits et accéder à tout 

moment aux informations les plus récentes de chez RBV Birkmann. 

Vous n'avez pas encore de compte? Pas de problème, contactez-nous, nous vous créerons un compte 

immédiatement!

Nous sommes à votre disposition pour vous donner plus d'informationsr! 

Votre équipe de RBV Birkmann

Sul nostro sito web potete visualizzare tutti i prodotti in un colpo d’occhio. 

Nell’area cliente personale potete inserire i vostri ordini in modo semplice e chiaro, verificare la disponibilità dei prodotti e 

gli arretrati e di scaricare e gestire autonomamente le bolle di consegna e le fatture. 

Inoltre, potete scaricare le immagini e le informazioni principali dei prodotti e ricevere sempre le notizie aggiornate dalla 

casa RBV Birkmann. 

Non avete ancora un account? Contattateci subito, saremo lieti di fornirvi immediatamente i dati di accesso!

Restiamo a vostra disposizione per qualsiasi chiarimento! 

Il vostro team RBV Birkmann

www.birkmann.de

Follow us!
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Als Ihr Partner sind wir stets bemüht, Produkte zu verbessern, Anregungen umzusetzen, unseren Service noch besser 

an Ihre Bedürfnisse anzupassen und gemeinsam mit Ihnen die Abverkäufe der Backsortimente zu steigern.

As your partner, we are always striving to improve products, to implement suggestions, to adapt our service even better 

to your needs and, together with you, to increase the sales of the baking assortments.

En tant que partenaire, nous nous efforçons en permanence d'améliorer les produits, de tenir compte de vos sugges-

tions, d’adapter encore mieux notre service à vos besoins et, avec vous, d’augmenter les ventes des assortiments–

pâtisserie.

Come vostro partner ci impegniamo costantemente a migliorare i prodotti, a implementare i vostri suggerimenti, 

ad adeguare i nostri servizi alle vostre esigenze e ad aumentare insieme a voi le vendite degli assortimenti per il forno.

Die in diesem Katalog abgebildeten Artikel entsprechen dem bei Drucklegung aktuellen Stand.  

Wir behalten uns vor, die Produkte zu verändern bzw. Produkte aus dem Sortiment zu nehmen.  

Bitte entnehmen Sie unsere Lieferungs- und Zahlungskonditionen so wie unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen 

unserer jeweils gültigen Preisliste.

The articles shown in this catalog correspond to the current status at the time of going to print. 

We reserve the right to change the products or take products from the assortment.  

Please refer to the currently valid price list for our terms of delivery and payment as well as our general terms and 

conditions.

Les articles présentés dans ce catalogue correspondent à l’assortiment au moment de l'impression. 

Nous nous réservons le droit de modifier les produits ou de supprimer certains produits de notre assortiment. 

Merci de bien vouloir consulter nos conditions de livraison et de paiement ainsi que nos Conditions générales de 

ventes et notre liste de prix actuelle.

Gli articoli raffigurati in questo catalogo corrispondono allo stato corrente al momento della stampa.  

Ci riserviamo di modificare i prodotti o di rimuoverli dall’assortimento.  

Vi invitiamo a consultare le nostre condizioni di consegna e pagamento e le condizioni generali di contratto del listino 

prezzi valido.

RBV Birkmann GmbH & Co. KG

Hegelstraße 15

33790 Halle | Westfalen

Germany

Phone: +49 (0) 52 01 - 66 169-0

Fax: +49 (0) 52 01 - 66 169-66

info@birkmann.de

www.birkmann.de

Wichtiges zum Schluss • Important Concluding Words
Dernière chose importante • Per concludere
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